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Menu

ENTREE CHF
Coeur d'artichauts rdtis avec sauce verte Q0 15
Carpaccio de champignons avec huile de truffe et

, . . [v X&) 15
réduction balsamique
Assiette a valaisanne : variété de viandes séchées © 16
locales et formage d'alpage
Buffet de salades de saison variées (v Jc N 14
Carpaccio de saumon fumé S 15
Tartare de boeuf S 16
Houmous avec pitta 0606 14
Assiette de formages (v Jee 16




PLATS PRINCIPAUX

CHF
Tilapia avec sauce burre et Ilégumes sautés 40
Flambeé: Vodka
Crevettes flambées au riz 40
Flambeé: Absinth
Poulet au cognac avec purée de pommes de terre 39
Flambeé: Cognac
Médaillons de filet de boeuf & l'ecossaise avec frites 45
Flambé: Whisky
Filete de boeuf a la rusa avec tagliatele 45
Flambeé: Vodka
Cotes de porc fumé avec sauce BBQ maison et country frites 40
Flambeé: Whisky
Entrecdte avec sauce aux baies et polenta crémeuse 40
Flambe: Ron
Carré d'agneau (premium) au vin de porto avec purée 45
Flambé: Ron
Omelette aux légumes et tomates réties (V] 36
Paprika réti farci au xaxuca et au quinoa (v} 37
Flambé: Kirsch
Gyosas végétariens cuits a la vapeur (v} 29
Risotto aux champignons (V] 37
@ végétarien Lactofree Gluten free Wildi 467, 3925 Grachen, CH - Switzerland

+4127 956 2515 |

info@graecherhof.ch



Desserts

CHF
Créme brilée 6
Gateau a la mangue 11
Rum Pannacotta 6
Flans Caramel 6
Torte glacée au Vacherin 12
Gateau au chocolat et cerise 10
Créme glacée
Commande de créeme glacée menu du serveur
Ajouter un shot de votre choix 4
Ajouter un café 3
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